
 

 

Prix nets, service compris 

 
 

                    
 

Pour commencer …  
 
 

Toast avocat saumon fumé         8 € 
 

Œuf mollet sur lit d’avocat          7  € 
 

Saumon  fumé par nos soins         10 € 
        Possibilité d’en commander à emporter 

 
Médaillon de volaille et son cœur champignons     12 € 

 
Escargots de Bourgogne                  par 6 pièces :  12 €                      par 12 pièces : 22 € 

 
 
 
 

 
Pour suivre …  

 
 
             

Risotto Bio, tagliatelles de légumes, pesto aux herbes, amande, mâche (V )                          20 € 
 

Dos de saumon cuit à la plancha, sauce au beurre blanc, riz crémeux    24 € 
 

Filet de daurade Royale à la plancha, sauce vierge, écrasé de pomme de terre                 22 € 
 

Blanquette de veau à l’ancienne, riz        24 € 
 

Cuisse de poulet rôtie à l’ail confit, petites pommes persillées     19 € 
 

Le burger savoureux 180 g, frites        20 € 
          (Pain burger, steak de bœuf haché minute, tomate, avocat,  
           oignon rouge, sauce au fromage bleu maison) 

 
Quasi de veau sauce brune aux champignons       24 € 

           poêlée de légumes et grenailles persillées 
 

 
Supplément ou changement de garniture           5 € 

        Poissons, selon arrivage. 
 
 

 

 



 

 

Prix nets, service compris 

 

Et pour finir…  

 
Tarte aux fruits frais de saison        10 €      

 
Carpaccio d’ananas          8 € 

   
Crème brûlée à la vanille         8 € 

 
Moelleux au chocolat          7 € 

 
Notre pain perdu au caramel beurre salé et glace vanille    10 € 

 
Café ou thé gourmand         10 € 

 
Champagne gourmand         18 € 

 
Soupe de mangue, sorbet framboise         9 € 

 
Assiette de fromage (3 fromages)            9 € 

  
 

 
Demandez notre formule du midi 

selon quantité disponible   

 
Entrée du jour + Plat du jour ou Plat du jour + dessert du jour 23 € 

 

***** 
 

Pour vos évènements, il est possible de nous commander en version traiteur nos mets et boissons. 
N’hésitez pas à nous demander. 

 
 

Hormis les escargots et les frites, tous nos plats sont élaborés sur place à partir de  
produits bruts, par notre 

Chef de cuisine Soufiane Hansaoui et son équipe. 

 
 

**** 
 

Possibilité de privatiser le restaurant pour vos événements. 
 

Suivez l’actualité du restaurant sur nos pages Instagram et notre site internet. 

Nous n’acceptons pas les chèques, carte à partir de 5€. 
 



 

 

Prix nets, service compris 

 
 
 
 
 

 
Le soir à l’apéro, seul ou à partager… 

 

 

 
 

Saumon  fumé par nos soins,        10 €                             
Possibilité d’en commander à emporter 

 

Mozzarella sticks, mayonnaise          6 € 

 

Wrap maison au saumon           8 € 

 

Assiette gourmande et son verre Happy !!      14 € 

 

Beignets de calamar              7 € 

 

Bruschetta tomate mozzarella, jambon         7 €                 

 

Escargots de Bourgogne          6 pièces : 12 €                12  pièces :  22 € 

 

Guacamole maison et tacos         10 € 

 

Planche de charcuterie         20 € 
Rosette, jambon de pays, chorizo, cornichons 

 
Planche de charcuterie et fromage       25 € 
Rosette, jambon de pays, chorizo, Comté, cornichons  

 
Bol de frites             6 € 


